Messerklingen in der
Geschirrsplulmaschine

Die Messerklingen, welche bei hochwertigen Bestecken aus Klingenstahl
hergestellt werden, reagieren empfindlicher als Edelstahl, aus dem die
Ubrigen Besteckteile hergestellt werden.

Zur Pflege der Messerklingen beriicksichtigen Sie bitte, dass die Reinigung
in der Spilmaschine wesentlich aggressiver ist, als das Spullen von Hand.
Hochkonzentrierte Reinigungsmittel, langes Verbleiben der Messer nach
dem Splilgang im heiBen Dampf der Maschine, aber auch bestimmte
Speisereste kdnnen auf den Klingen zu Flecken oder gar Korrosion fiihren.

Pott-Bestecke und Pott-Messer sind bei Berilicksichtigung unserer
Pflegehinweise splilmaschinengeeignet. Wenn Sie die folgenden Tipps
berlicksichtigen, kénnen Sie auch Ihre Pott—- Messer in der
Geschirrspilmaschine reinigen.

1. Bestecke nicht schmutzig liegen lassen, sondern nach dem Gebrauch
unter flieBendem Wasser kurz absptlen. Dann kénnen Kochsalz- und
sdurehaltige Riickstande aus den Speiseresten nicht auf das Metall
einwirken.

2. Reinigen Sie Bestecke aus Edelstahl und versilberte/Massivsilberne
Bestecke nicht im gleichen Spiilgang Ihrer Geschirrspiilmaschine.

3. Stellen Sie die Messer immer in ein separates Fach. So vermeiden Sie
den Kontakt von Edelstahl und Klingenstahl.

4. Messer, Loffel und Gabeln immer mit den Griffen nach unten
einordnen. So wird das Besteck besser gespiilt und das Spllwasser
kann leichter ablaufen.

5. Dosieren Sie Reinigungsmittel, Salz und Klarspuiler nach den Angaben
des Herstellers entsprechen der Wasserharte Ihres Wohnortes.
Verwenden Sie nur Markenprodukte. Beachten Sie die
Wartungsangaben der Bedienungsanleitung Ihrer Spiilmaschine.

6. Nehmen Sie die Bestecke sofort nach Ablauf des Splilganges aus der
Maschine und reiben Sie die Besteckteile mit einem trockenen Tuch ab.
Lassen Sie feuchtes Besteck nie in der geschlossenen
Geschirrsplilmaschine.

7. Kontrollieren Sie nach Ende des Spulgangs die Messerklingen auf
eventuelle Wasserflecken. Entfernen Sie Flecken sofort mit einem
Metallpflegemittel.

Wenn Sie unsere Pflegehinweise beachten, werden Sie viele Jahrzehnte
ungetribte Freude an lhrem Pott - Besteck haben.

e

TISCHJKULTUR

www.lotharjohn.de



http://www.lotharjohn.de/
http://www.lotharjohn.de/

