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confectioner's knife
couteau de patissier

cuchillo de p.as.telero mit Wellenschliff ~ with serrated edge 4508
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Messersatz

2 pc. knife set
ensemble de 2 couteaux
juego de 2 cuchillos
serie di 2 coltelli

Inhalt:
Santoku 4181
Spickmesser 4065/ 9 cm
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Messersatz

2 pc. knife set
ensemble de 2 couteaux
juego de 2 cuchillos
serie di 2 coltelli

Inhalt:
Kochmesser
Spickmesser

4581/20 cm
4065/ 9 cm
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Messersatz

3 pc. knife set

ensemble de 3 couteaux
juego de 3 cuchillos
serie di 3 coltelli

Inhalt:

Kochmesser 4581/20 cm
Schinkenmesser  4521/20 cm
Spickmesser 4065/ 9 cm

LE CORDON BLEU Coliection by WUSTHOF: Die Synthese aus
exzellenter Kochkunst und professionellen Messern.

LE CORDON BLEU, 1895 in Paris gegrtindet, ist mit 25 Schulen in 15 Landern
die weltweit flhrende Institution fiir die Ausbildung professioneller Kéche.

WUSTHOF, seit 1814 als Familienunternehmen in Solingen tétig, ist einer der
richtungsweisenden Hersteller von hochwertigen, geschmiedeten Messern.

LE CORDON BLEU Collection by WUSTHOF ist das Ergebnis der Zusammen-
arbeit der beiden Unternehmen: Erstklassige Messer gemeinsam zu entwickeln
und herzustellen, die die hohen Anspriiche der besten Kéche der Welt mehr

als erfullen.

@® aus einem Stlick Edelstahl geschmiedet

@ der besondere Polierabzug garantiert extreme Scharfe

@ leichteres Kropfdesign flir agiles und besseres Schneiden
@ hygienisch einwandfrei durch fugenlos montierte Griffe
@ einzigartige WUSTHOF Balance

LE CORDON BLEU Collection by WUSTHOF: Excellence in
culinary techniques and professional cutlery.

LE CORDON BLEU, founded in Paris in 1895, is recognized as the world
leader in professional culinary education with 25 schools in 15 countries.

WUSTHOF, established in Solingen / Germany in 1814, is one of the world’s
premier manufacturers of forged cutlery.

The combined expertise of LE CORDON BLEU and WUSTHOF has resulted
in the design and production of the LE CORDON BLEU Collection by
WUSTHOF: High-performance cutting tools created to meet and exceed
the most exacting culinary standards of the world’s great chefs.

® Precision forged from a single blank of high carbon steel

@ Incredibly sharp: specially-polished cutting edge

® Lighter distinctive bolster design: more agile, reduces fatigue
® Seamless, completely hygienic handle construction

® Legendary WUSTHOF balance and heft
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Messerblock mit 7 Teilen

7 pc. knife block set

bloc couteaux avec 7 piéces
bloque cuchillos con 7 piezas
blocco coltelli con 7 pezzi

Zusammenstellung:

Spickmesser 4065/ 9 cm
Spickmesser 4065/12 cm
Brotmesser 4161

Wetzstahl 4461/23 cm
Schinkenmesser 4521/16 cm
Kochmesser 4581/20 cm
Kiichenschere 5558

Messerblock mit 9 Teilen

9 pc. knife block set

bloc couteaux avec 9 pieces
bloque cuchillos con 9 piezas
blocco coltelli con 9 pezzi

Zusammenstellung:

Spickmesser 4065/ 9 cm
Spickmesser 4065/12 cm
Brotmesser 4161
Santoku 4181
Fleischgabel 4413/18 cm
Wetzstahl 4461/23 cm
Schinkenmesser 4521/16 cm
Kochmesser 4581/20 cm
Kichenschere 5558
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